Esta norma foi publicada no Quadro
de Avisos da Prefeitura Municipal de
Taiobeiras, no periodo de 03 a 10/02/09,

nos termos do Art. 115 da Lei Organica
do Municipio
Gabinete do Prefeito, 10/02/09

GABINETE DO PREFEITO

DECRETO N° 1.700, DE 03 DE FEVEREIRO DE 2009.

REGULAMENTA A LEI N° 1.048, DE 15 DE
DEZEMBRO DE 2008, QUE CRIA O
SERVICO INSPECAO MUNICIPAL DE
PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL.

O PREFEITO MUNICIPAL DE TAIOBEIRAS, Estado de Minas Gerais, no uso
de suas atribuicdes que Ihe sdo conferidas pela Lei Orgdnica do Municipio.

DECRETA:

CAPITULO |
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1° — A Inspecdo Industrial e Sanitdria de Produtos de Origem Ani-
mal, de competéncia da Prefeitura Municipal de Taiobeiras nos termos da Lei Fede-
ral n® 7.889 de 23 de novembro de 1989 e Lei Municipal n° 1.048 de 15 de Dezembro
de 2008, serd executada pelo Servico de Inspecdo Municipal -SIM, vinculado & Se-
cretaria Municipal de IndUstria, Comércio e Agricultura.

Art. 2° = A Inspecdo Industrial e Sanitdria de Produtos de Origem Ani-
mal, serd exercida em todo o territério do Municipio de Taiobeiras, em relacdo ds
condicoes de higiene sanitdria a serem preenchidas pelos matadouros e industrias,
gue se dedigquem ao abate, industrializacdo e comércio de carnes e demais produ-
tos de origem animal.

Art. 3° —= A implantacdo do Sistema de Inspecdo Municipal — “SIM” o-
bedecerd a estas normas em consondncia com as prioridades de salde puUblica e
abastecimento da populacdo.

Art. 4° - Ficard a cargo do chefe do “SIM”, fazer cumprir estas normas,
e oufras que venham a ser implantadas, por meio de dispositivos legais, que digam
respeito a Inspecdo Industrial e Sanitdria dos estabelecimentos a que se refere o Art.
2° deste decreto.

Pardgrafo Unico — Além deste decreto, outras determinacdes que vie-
rem por forca deste artigo deverdo abranger as seguintes dreas:

a) classificacdo do estabelecimento;

b) as condicdes exigentes para registro;
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c) a higiene dos estabelecimentos

d) ainspecdo “ante” e “pos mortem” dos animais destinados ao aba-
te;

e) ainspecdo e reinspecdo de todos os produtos, subprodutos e ma-
térias-primas de origem animal, durante as diferentes fases de
industrializacdo;

f) padronizacdo dos produtos industrializados de origem animal;

g) o registro de rétulos serd liberado de acordo com Regulamento de
Inspecdo Industrial e Sanitdria dos Produtos de Origem Animal (RIIS-
POA) e Cédigo do Consumidor;

h) as embalagens serdo aprovadas e liberadas de acordo com os ar-
tigos 790 e 792 do RIISPOA;

i) as andlises de laboratdrio;

j) o trénsito de produtos, subprodutos e matérias primas;

k) a carimbagem de carcacas e cortes de carnes, bem como a
identificacdo e demais dizeres a serem impressos nas embalagens
de outros produtos de origem animal;

[) quaisquer outros detalhes que se tornarem necessdrios para maior
eficiéncia da inspecdo industrial e sanitdria dos produtos de origem
animal;

m) a enfrada de animais e saida de produtos, somente com certifica-
do sanitdrio.

Art. 5° - Para funcionamento de qualquer estabelecimento que abata
ou industrialize produtos de origem animal, obrigatoriamente deverd ter aprovacdo
e registro prévio do “SIM" de seus projetos e localizacdo.

Art. 6° = A inspecdo industrial e sanitdria realizada pelo “SIM™ deverd
ser instalada de forma permanente.

Art. 7° - Os produtos de origem animal em natureza ou derivados, de-
verdo atender aos padrdes de identidade e qualidade previstos pela legislacdo em
vigor, bem como, ao cédigo do consumidor.

Pardgrafo Unico - Os estabelecimentos registrados no "SIM”, ficam su-
jeitos as obrigacdes contidas no artigo 102, itens 1,3,4,5 8,9,10,11,12,13,14,15,16 e 17,
do RISPOA, aprovado pelo Decreto Federal n° 30.691 de marco de 1952, alterado
pelo Decreto Federal n°1.255 de 25 de junho de 1962.

CAPITULO 1l
DA APROVACAO DO PROJETO E OBTENCAO DO REGISTRO OU RELACIONAMENTO

Art. 8° = Os seguintes estabelecimentos de produtos de origem animal
devem estar sob inspecdo industrial e sanitdria em nivel municipal, de acordo com
a Lei Municipal n° 1.048 de 15 de Dezembro de 2008, e obrigam-se a obter registro
junto ao SIM:
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a) Os estabelecimentos industriqis especificados e nas propriedades
rurais com instalacoes adequadas para matanca de animais e o
seu preparo ou industrializacdo, sob qualquer forma de consumo;

b) As usinas de beneficiamento de leite , nas fdbricas de laticinios, nos
postos de recebimento, refrigeracdo e desnatagem de leite ou do
recebimento, refrigeracdo e manipulacdo dos seu derivados € nos
respectivos entrepostos.

Art. 9° - Os postos e entrepostos que, de modo geral, recebam, arma-
zenem,conservem, distribuam ou acondicionem produtos como: pescados, ovos,
mel e quaisquer outros produtos de origem animal, ficardo sujeitos a relacionamen-
to no “SIM".

Art. 10 - Os estabelecimentos a que se refere os artigos 8 e 9
receberdo nUmero de registro.

§ 1° — Estes niUmeros obedecerdo seriacdo propria e independente,
uma para registro e outra para relacionamento, fornecidos pelo “SIM™.

§ 2° — 0 nuUmero de registros, constard obrigatoriamente, nos rétulos,
certificados, carimbos de inspecdo dos produtos, e demais documentos.

§ 3° - Por ocasido da concessdo do numero de registro, serd fornecido
o respectivo Titulo de Registro, no qual constard o nome da firma, localizagcdo do
estabelecimento, classificacdo e outros elementos julgados necessdrios.

Art. 11 - O processo de obtencdo do Registro, junto ao “SIM”, deverd
ser encaminhado, através dos seguintes documentos:
a) requerimento ao chefe do SIM;
b) plantas de situacdo e localizacdo;
c) plantas baixas de todos os prédios e pavimentos;
d) plantas de cortes e fachadas;
e) plantas hidrosanitdrias, com detalhes sobre a rede de esgoto e a-
bastecimento de dgua;
f) cronograma de execucdo
g) projeto aprovado junto aos oérgdos competente prevendo o
tfratamento de efluentes;
h) pagamento da taxa de registro.
Pardgrafo Unico- O encaminhamento dos pedidos de registro do es-
tabelecimento de produtos de origem animal, deve ser precedido de inspecdo
prévia e aprovacdo do local e terreno.

Art. 12 - Aprovados os projetos € o cronograma de execucdo, o re-
guerente pode dar inicio as obras.

Art. 13 - Concluidas as obras e instalados os equipamentos, de acordo
com o cronograma, serd requerido ao “SIM" a Vistoria prévia e autorizacdo ou ndo
do inicio dos trabalhos.
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Pardgrafo Unico — Depois de deferido, compete ao “SIM" instalar de
imediato a Inspecdo no estabelecimento.

Art. 14 - Serd deferida a concessdo de Registro em cardter experimen-
tal, até a data da conclusdo das demais obras e instalacdes, de acordo com o
cronograma aprovado, atendendo aos seguintes requisitos:
a) Nenhuma etapa do cronograma poderd ter duracdo superior a um
(01) ano;
b) Nd&o serd aprovada proposta de cronograma em que a conclusdo
final da implantac&o do projeto ultrapasse dois (02) anos;
c) As exigéncias minimas para o inicio da operagcdo do estabeleci-
mento serdo fixadas na Vistoria prévia, realizada pelo “SIM™.

Art. 15 — O estabelecimento receberd o seu registro definitivo depois
de concluidas todas as obras, apresentadas no cronograma, ficando este periodo
com reserva de numero.

CAPITULO 1l
DAS CARNES, LEITE, PESCADO E SEU DERIVADOS, OVOS, MEL E CERA DE ABELHA

Art. 16 - O abate de animais para o consumo publico, ou para matéria
prima, na fabricacdo de derivados, no Municipio de Taiobeiras estardo sujeitos ds
seguintes condicoes:

§ 1° — O abate e a industrializacdo de carnes, s6 poderdo ser realiza-
dos no Municipio em estabelecimentos registrados na Unido, Estado ou Municipio.

§ 2° - Os animais e seus produtos deverdo ser acompanhados de do-
cumentos sanitdrios e fiscais pertinentes, para identificacdo da procedéncia.

§ 3° - Os animais deverdo ser obrigatoriamente, submetidos &
inspecdo veterindria "ante” e “post-mortem” e abatidos mediante processo
humanitdrio e industrial. A manipulacdo, durante os procedimentos de abate e
industrializacdo, deverd observar os requisitos de uma boa higiene.

§ 4° — Os veiculos de fransporte de carne e visceras, deverdo ser provi-
dos de meios para producdo e/ou manutencdo de frio, observando-se as demais
exigéncias, regulamentares, e a decisiva Licenca para frénsito da Departamento
Municipal de IndUstria, Comércio e Agricultura.

Art. 17 — O leite para consumo publico ou na fabricacdo de derivados,
estard sujeito as seguintes condicoes:

§ 1° - S6 poderd ser comercializado, mediante pasteurizacdo prévia,
rotulado e embalada de acordo com as exigéncias do artigo 4, pardgrafol letras
“g" e “h" deste decreto, os artigos 475a 705 do RIISPOA e Cdédigo do Consumidor,
servindo também para os derivados.

§ 2° — Os veiculos que transportem leite e/ou derivados, deverdo ser
providos de meios para a producdo e/ou manutencdo do frio, observando-se as
demais exigéncias regulamentares.
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Art. 18 - O Comércio de pescados e/ou seus derivados, para consumo
publico, estardo sujeitos as seguintes condicoes:

§ 1° - S6 poderd ser comercializado o pescado e/ou derivado que a-
tenda as exigéncias minimas estabelecidas nos artigos, 438 a 474 do RIISPOA e Co-
digo do Consumidor.

§ 2° — Os produtos industrializados deverdo ser embalados e rotulados
de acordo com o artigo 4, pardgrafo 1 letras “g" e “h" deste decreto e cddigo do
consumidor.

§ 3° - O transporte do pescado “in natura” para o consumo, deverd
ser acondicionado em caixas pldsticas de cor clara, com gelo e transportado em
veiculo com compartimento fechado provido de meios para a producdo e/ou ma-
nutencdo do frio, observando-se as demais exigéncias regulamentares.

Art. 19 — O comércio de ovos e/ou derivados, para consumo publico
deverdo atender ao disposto nos artigos: 706 a 723, 733, 735 e 740 do RIISPOA.

Art. 20 - O comércio de mel e cera de abelha, para consumo publico,
estardo sujeitos as seguintes condicoes:

§ 1° — Somente poderdo ser comercializados se estiverem rotulados e
embalados apropriadamente.

§ 2° - E obrigatéria a exigéncia de o produto ser submetido a andlise
fisioguimica por laboratdrio legalizado.

CAPITULO IV
DA IMPLANTACAO

Art. 21 — Os estabelecimentos referidos no art. 2° deverdo:

| - Localizar-se em pontos distantes de fontes de odores desagraddveis
e poeira de qualguer natureza.

Il - Ser instalado de preferéncia, em centro de terreno, devidamente
cercado, afastados dos limites das vias publicas no minimo (05) cinco metros e dis-
por de drea de circulacdo que permita a livre movimentacdo de veiculos de trans-
porte, com excecdo daquelas j& instaladas e que ndo disponham de afastamento
em relacdo as vias puUblicas, os quais poderdo funcionar desde que as operacoes
de recepcdo e expedicdo se apresentem interiorizadas.

lll - Dispor de abastecimento de dgua potdavel para atender, suficien-
temente, as necessidades de trabalho do abatedouro e das dependéncias sanitd-
rias, fomando-se como referéncia os seguintes par@metros: 800 (oitocentos) litros por
bovino; 500 (quinhentos) litros por suino; 200 (duzentos) litros por ovino ou caprino; 30
(trinta) litros por ave e 06 (seis) litros por litro de leite industrializado e, para as indUs-
frias de Pescados e/ou derivados, as mesmas deverdo possuir dispositivos para clo-
racdo da dgua para uso industrial.

IV - Dispor de dgua quente para uso suficiente as necessidades do
matadouro.
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V - Dispor de iluminacdo natural e artificial abundantes, bem como de
ventilacdo adequada e suficiente em todas as dependéncias.

VI = Possuir piso de material impermedvel, resistente & abrasdo e a cor-
rosdo, ligeiramente inclinado para facilitar o escoamento das dguas residuais, bem
como, para permitir uma facil lavagem e desinfeccdo.

VIl - Ter paredes lisas, impermeabilizadas com material de cor clara de
facil lavagem e desinfecgcdo. Os dngulos e cantos deverdo ser arredondados e os
parapeitos das janelas ser chanfrados.

VIl = Possuir forro de material impermedvel, resistente d umidade e a
vapores, construido de modo a evitar o acumulo de sujeira, de facil lavagem e de-
sinfeccdo. Pode o mesmo ser dispensado a enfrada de poeira, insetos, pdssaros e
assegurar uma adequada higienizacdo.

IX — Dispor de dependéncia de uso exclusivo para a recepcdo dos
produtos nGo comestiveis e condenados. A dependéncia deve ser construida com
paredes até o teto, nGo se comunicando com as dependéncias que manipulem
produtos comestiveis.

X - Dispor de mesas com tampos de materiais resistentes e impermed-
veis, de preferéncia de aco inoxiddvel, para a manipulacdo dos produtos comesti-
veis e que permitam uma adequada lavagem e desinfeccdo.

Xl - Possuir cilindro rotativo, de aco inoxiddvel, acoplado com esteira
classificadora, no caso das indUstrias de pescado ou derivados.

XIll - Dispor de tanques, caixas, bandejas e demais recipientes constru-
idos de material impermedvel, de superficie lisa e que permitam uma fécil lavagem
e desinfeccdo. Dispor, nos locais de acesso as dependéncias e denfro das mesmas,
de pias em boas condicdes de funcionamento. Os acessos, também devem ser
providos de lavadouros de botas e mdos.

XIlll - Dispor de rede de esgoto em todas as dependéncias com dispo-
sitivos que evite o refluxo de odores e a entrada de roedores e outros animais, liga-
da a tubos coletores e estes ao sistema geral de escoamento e de instalacdo para
a retencdo de gordura, residuos e corpos flutuantes, bem como, de dispositivo para
a depuracdo artificial das dguas servidas e de conformidade com as exigéncias dos
érgdos oficiais responsdaveis pelo contfrole do meio ambiente.

XIV - Dispor conforme legislacdo especifica, de dependéncias sanitd-
rias e vestidrios adequadamente instalados, de dimensdes proporcionais ao nimero
de operdrios, com acesso indireto ds dependéncias industriais, guando localizadas
€em seu corpo.

XV - Dispor, de suficiente “pé direito” nas diversas dependéncias, de
modo que permita a disposicdo adequada dos equipamentos, principalmente da
triagem aéreaq, a fim de que o bovino dependurado apds o atordoamento, perma-
neca com a ponta do focinho distante, no minimo, 75 cm. (setenta e cinco centi-
metros) do piso, no caso de esfola aérea.

XVI - Dispor de currais, pocilgas cobertas e/ou apriscos com pavimen-
tos apresentando ligeiro caimento no sentido dos ralos. Deverd ainda ser provido de
bebedouros para utilizacdo dos animais e pontos de dgua, com pressdo suficiente,
para facilitar a lavagem e desinfeccdo dessas instalacdes e dos meios de transpor-
te.
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XVII - Dispor de espacos minimos e de equipamentos que permitam as
operacodes de atordoamento, sangria, esfola, evisceracdo, inspecdo, acabamento
das carcacas e da manipulagdo de miudos, e que preservem a higiene do produto
final além de ndo permitir que haja contato das carcacas, j& esfoladas, entre si, an-
tes de terem sido devidamente inspecionadas pelo “SIM™.

XVIII - Prover a secdo de miudos, quando prevista, da separacdo fisi-
ca entre as dreas de manipulagcdo do aparelho gastrintestinal e das demais visceras
comestiveis.

XIX - Dispor de telas em todas as janelas e outras passagens para o
interior além das demais aberturas, de modo a impedir a entrada de insetos. E im-
prescindivel, igualmente, que o matadouro seja dotado de eficiente protecdo con-
tfra roedores.

XX - Dispor de depdsito para guarda de embalagens, recipientes,
produtos de limpeza e outros materiais utilizados no matadouro e/ou industria.

XXI - Dispor de dependéncia, quando necessdrio, para Uso Como es-
critério da administracdo do estabelecimento inclusive para pessoal de servico de
inspecdo sanitdria, separada do matadouro e localizada & sua enfrada.

CAPITULO V
DOS PROCEDIMENTOS PARA O ABATE

Art. 22 — O sacrificio dos animais somente serd permitido apds a prévia
insensibilizacdo, seguida de imediata e completa sangria. O espaco de tempo para
a sangria nunca deve ser sempre realizada com 0s animais suspensos por um dos
membros posteriores. A esfola sé pode ser iniciada apds o término da operacdo de
sangria.

Art. 23 - Em suinos, sangrar, escaldar, depilar e raspar em dgua guen-
te, utilizando-se temperatura e métodos adequados, acrescentando-se também a
necessdria lavagem da carcaca antes da evisceracdo. Quando usados outros mé-
todos de abate os procedimentos higi€nicos deverdo ser atendidos rigorosamente.

Pardgrafo Unico — No caso de aves a escaldagem também serd reali-
zada em tempo e métodos adequados a boa tecnologia e & obtencdo de um
produto em boas condi¢cdes higiénicos sanitdrias.

Art. 24 - A evisceracdo serd feita sob as vistas de funciondrio do “SIM”
em local que permita o pronto exame das visceras, com identificacdo entre estas, a
cabeca e carcaca do animal. Sob pretexto algum pode ser retardada a eviscero-
cdo e para tanto ndo devem ficar animais dependurados nos trilhos, nos intervalos
de trabalho.

Art. 25 — A execucdo dos trabalhos de evisceracdo deverd ser feita
com todo o cuidado, a fim de evitar que haja contaminacdo das carcacas provo-
cada por operacdes imperfeitas, devendo os servicos de inspecdo sanitdria, em
casos de contaminagdo por fezes e/ou conteUdo ruminal, aplicar as medidas higié-
nicas preconizadas.
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Art. 26 — A cabeca do animal deverd ser marcada, para permitir uma
facil identificacdo com a carcaca correspondente. O mesmo procedimento deve
ser adotado com relagcdo as visceras. As cabecas ndo poderdo seguir para o co-
mércio sem que elas sejam previamente desossadas, ficando os ossos e chifres reti-
dos no abatedouro. As visceras abdominais devem ser lavadas e cozidas previa-
mente e classificadas antes de seguir para o comércio.

) CAPITULO VI A
DA INSPECAO “ANTE-MORTEM” E “POST-MORTEM”, DA MATANCA DE EMERGENCIA E
DA INSPECAO DA CARNE, PESCADO, LEITE E DERIVADOS, OVOS E MEL

Art. 27 — Deverdo ser cumpridos:

I - No que se refere a inspecdo “ante-mortem” o disposto nos artigos
106 a 110 e 112 do RIISPOA.

Il - No gue se refere d inspecdo “post-mortem” o disposto nos artigos
147 a 198 e 204 a 226, bem como, 227 a 242, do RIISPOA.

lll - No que se refere O matanca de emergéncia, o disposto nos artigos
130 a 134 do RIISPOA.

IV - Com referéncia a inspecdo de leite e derivados, o disposto nos ar-
tfigos 475 a 705 do RIISPOA.

Art. 28 - As limitacdes do estabelecimento serdo consideradas quando
da inspecdo de animais, carcacas e visceras, conforme o previsto nos artigos 43, 44,
45, deste decreto, admitindo o aproveitamento condicional de carcacas e/ou vis-
ceras, apenas Nos casos em que houver condicoes para tal.

Art. 29 - Os materiais condenados oriundos da sala de matanca e de
outros locais, deverdo ser desnaturados em equipamentos apropriados em locais
destinados a este fim. Igualmente, o sangue deverd, no minimo, sofrer cozimento,
independente de sua utilizacdo.

§ 1° - A critério do "SIM”, permirte-se-& a retirada de materiais conde-
nados para a industrializac&o fora do estabelecimento (graxaria industrial), desde
gue devidamente desnaturadas com subst@ncias apropriadas para a finalidade, e
que o seu fransporte seja efetuado em recipientes e/ou veiculos fechados especifi-
COos e apropriados.

§ 2° - Caberd ao “SIM" adotar critérios para o funcionamento das gro-
xarias industriais.

CAPITULO VII )
DAS INSTALACOES, DEPENDENCIAS, EQUIPAMENTOS, UTENSILIOS, PESSOAL E OUTROS

Art. 30 - Todas as dependéncias dos matadouros ou das indUstrias de-
vem ser mantidos em condicdo de higiene, antes, durante e apds a realizagdo dos
tfrabalhos.
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Art. 31 - Serd exigido que os operdrios lavem as mdos antes de entrar
no ambiente de trabalho, quando necessdrio durante a manipulacdo e d saida de
sanitarios.

Art. 32 - Deverdo ser marcados equipamentos, carrinhos, tanques, cai-
xa de modo a evitar qualquer confusdo entre os destinos & produtos comestiveis e
os usados no transporte ou depdsito de produtos ndo comestiveis, ou carnes utiliza-
das na alimentacdo de animais, para tal utilizar-se-& as denominacdes “comesti-

veis”, ‘ndo comestiveis” e “condenados”.

Art. 33 - A lavagem e desinfeccdo dos pisos e paredes, assim como o
equipamento e utensilios usados no matadouro e demais indUstrias deverdo ser did-
rias. No caso de desinfeccdo, os desinfectantes empregados terdo que ser previa-
mente aprovados pelos érgdos competentes.

Art. 34 - Os matadouros e indUstrias controlados pelo "SIM" devem ser
mantidas livres de moscas, mosquitos, baratas, ratos camundongos e quaisquer inse-
tos, além de gatos, cdes e outros animais, agindo-se cautelosamente quanto ao
emprego de venenos, cujo uso s6 é permitido nas dependéncias ndo destinadas &
manipulacdo ou depdsito de produtos comestiveis e mediante expressa autorizo-
cdo do “SIM™.

Art. 35 — Serd exigido do pessoal que trabalha com produtos comesti-
veis, desde a drea de sangria até a expedicdo, o uso do uniforme de cor branca,
mantidos convenientemente limpos. Serd exigido inclusive protetores de cabeca
(gorro ou capacetes) e botas borrachas branca.

Art. 36 - Serd exigido do pessoal que manipula produtos condenados,
e/ou ndo comestiveis a desinfeccdo dos equipamentos e instrumentos com produ-
tos apropriados e aprovados. Exigir-se-& também nestes casos uniformes diferencia-
dos.

Art. 37 - serd proibido que o pessoal faca suas refeicoes nos locais de
trabalho, bem como, deposite produtos, objetos e material estranho & finalidade de
dependéncia ou ainda, cuspir ou escarrar em quaisquer dependéncias de trabalho
do matadouro ou da indUstria.

Art. 38 - Far-se-G todas as vezes que o “"SIM” julgar necessdrio a
substituicdo, raspagem, pintura e reparos em pisos, paredes, tetos e equipamentos.

Art. 39 - Deve ser feita lavagem e desinfeccdo, tantas vezes quantas
necessdrias, dos pisos, cercas dos currais, bretes de contencdo, mangueiras, pocil-
gas, apriscos e outras instalacdes proprias para guardar, pouso e contencdo de o-
nimais vivos ou depdsito de residuos industriais, bem como, de quaisquer outras ins-
talacodes julgadas necessdrias pelo "SIM™.
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Art. 40 - Devem ser mantidas convenientemente limpas as caixas de
sedimentacdo, ligadas e intercaladas & rede de esgoto.

Art. 41 - Os produtos comestiveis durante a sua obtencdo, embarque
e fransporte, devem ser conservados ao abrigo de contaminacdo de qualquer no-
tureza.

Art. 42 - E vedado o emprego de vasilhames de cobre, latdo , zinco,
ferro estanhado, madeira ou qualguer outro utensilio que por sua forma e composi-
¢do possa causar prejuizo @ manipulacdo, estocagem e transporte de matérias-
primas e de produtos usados na alimentacdo humana.

Art. 43 - Serd exigido dos operdrios sejom portadores de atestado me-
dico renovado anualmente. A inspecdo de salde € exigida sempre que a autori-
dade sanitdria do matadouro achar necessdrio, para qualguer empregado do es-
tabelecimento, seus dirigentes ou proprietdrios, mesmo que exercam esporadica-
mente, atividades nas dependéncias do matadouro. Sempre que ficar comprova-
da a existéncia de dermatoses ou quaisquer doencas infecto-contagiosas ou re-
pugnantes em qualquer pessoa que exerca atividades no matadouro ou indUstria
serd ela imediatamente afastado do frabalho, cabendo ao servico de inspecdo
sanitdria comunicar o fato d autoridade da saude puUblica.

Art. 44 — A dgua de abastecimento deve atender aos padrdes de
potabilidade.

Art. 45 - Serd feita inspecdo, previaomente, dos continentes quando
destinados ao acondicionamento de produtos utilizados na alimentacdo humana,
rejeitados os que forem julgados sem condicdo de uso. De modo algum é permitido
o acondicionamento de matérias-primas, ou produtos destinados a alimentacdo
humana em carinhos, recipientes ou demais continentes que tenham servido a pro-
dutos ndo comestiveis.

Art. 46 - Ndo é permitida a guarda de material estranho nos depdsitos
de produtos, nas salas de matanca e seus anexos e na expedicdo.

Art. 47 — NGo é permitida a utilizagcdo de qualquer dependéncia do
matadouro como residéncia.

Art. 48 - A higienizacdo deve ser didria, ou sempre que necessdrio, nos
insfrumentos de trabalho.

Art. 49 - Deve ser vedada a enfrada de pessoas estranhas as ativida-
des, salvo quando devidamente uniformizadas e autorizadas pela chefia do estabe-
lecimento, bem como, pelo encarregado do “SIM”.
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CAPITULO VIII ]
DA ORGANIZACAO E ESTRUTURA DO SERVICO DE INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA
DOS PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Art. 50 - O “SIM” deve:

| - Dispor de pessoal técnico de nivel superior e médio, em nUmero
adequado, a realizacdo de inspecdo sanitdria “ant e post-mortem’ e tecnoldgica,
obedecendo a legislacdo vigente.

Il - Deve promover freinamento de seu pessoal de nivel superior (Mé-
dico Veterindrio) e de nivel médio (Auxiliar de inspecdo) sob a supervisdo e apoio
do Ministério da Agricultura e Reforma Agrdria e Orgdos Estaduais.

lll - Deve dispor de meios para registro em compilacdo de dados esta-
fisticos referentes ao abate, industrializacdo de carnes, producdo de leite e deriva-
dos, condenacgdo e outros dados que porventura se tornem necessdrios.

CAPiTl,JLO IX
DOS DERIVADOS COMESTIVEIS DE ORIGEM ANIMAL
DA ROTULAGEM E DA CARIMBAGEM

Art. 51 — As matérias-primas, de origem animal que derem entrada em
industrias e/ou no comércio do Municipio de Taiobeiras, deverdo proceder de esta-
belecimentos sob inspecdo industrial e sanitdria, de Orgdo Federal ou Estadual, de-
vidamente identificados por rétulos, carimbos, documentos sanitdrios e fiscais per-
manentes.

Pardgrafo Unico — Tratando-se de carnes em natura, deverdo ser sub-
metidos a tratamento por frio no préprio estabelecimento de origem.

Art. 52 — Os produtos elaborados serdo devidamente rotulados e cao-
rimbados conforme as determinacdes do artigo 4°, § 1°, lefras “g” e "h"” deste regu-
lamento.

Art. 53 - Todos os ingredientes, aditivos e outros pro@u’ros qgue venham
a compor qualqguer tipo de massa, deverdo ter aprovacdo nos Orgdos competen-
tes do Ministério da Saude e/ou Ministério da Agricultura e Reforma Agrdria.

Art. 54 — Qualquer produto derivado de carnes, ovos, mel ou leite, de-
verd ter sua formulacdo e rotulagem aprovadas previamente pelo “SIM™.

Art. 55 — As carcacas, parte de carcacas e cortes armazenados, em
trénsito ou entregues ao comércio devem estar identificadas por meio de carimbos,
cujos modelos serdo fornecidos pelo "SIM™.

§ 1° - Estes carimbos conterdo obrigatoriamente a palavra “Inspecio-
nado”, o numero de registro do estabelecimento e a palavra “SIM” a qual represen-
tard o "“Sistema de Inspecdo Municipal”.

§ 2° — As carcacas de aves e outros pequenos animais de consumo
serdo isentos de carimbo direto no produto, desde que acondicionados por pecas,
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em embalagens individuais e invioldveis onde conste o referido carimbo juntamente
com os demais dizeres exigidos para os rétulos.

Art. 56 — Os modelos dos carimbos serdo oportunamente definidos pelo
HSlMH.

CAPITULO X
DAS INFRACOES E PENALIDADES

Art. 57 - As infracdes ao presente decreto serdo punidas administrati-
vamente e, quando for o caso, mediante responsabilidade criminal.

Pardgrafo Unico - Incluem-se entre as infracdes previstas neste regula-
mento, atos que procurem embaracar a acdo dos servidores do “SIM” ou de outros
6érgdos no exercicio de suas fungodes, visando impedir, dificultar ou burlar os fraba-
Ihos de fiscalizacdo; desacato, suborno ou simples tentativa; informacdes e proce-
déncias dos produtos e, de modo geral, qualquer sonegacdo que seja feita sobre
assunto que direta ou indiretamente interesse ao “SIM™.

Art. 58 — Aos infratores de dispositivos do presente decreto e de atos
complementares e instrucdes que forem expedidas, serdo aplicadas multas e inter-
dicdo do estabelecimento conforme previsto no Cdédigo Tributdrio Municipal em
vigor.

CAPITULO XI
DISPOSICOES GERAIS

Art. 59 — O modelo oficial de certificado sanitdrio do “SIM” que acom-
panhard sempre os produtos deverd obedecer ao estipulado em portaria pela De-
partamento Municipal de IndUstria, Comércio e Agricultura.

Pardgrafo Unico — Os demais documentos a serem usados pelo “SIM”
em qualguer nivel, fambém deverdo seguir o mesmo procedimento.

Art. 60 — Todo o abate de animais para consumo ou industrializacdo
realizado no estabelecimento ou local ndo registrado no servico de Inspecdo Fede-
ral, e no Servico de Inspecdo Estadual e Servico de Inspecdo Municipal - SIM, serd
considerado clandestino, sujeitando-se aos seus responsdveis a apreensdo e con-
denacdo de carnes e/ou produtos, tanto quanto as demais penas da lei.

Art. 61 - Para redlizar os servicos de inspecdo em nivel de comércio, o
“SIM" organizard, ou em conjunto com outros érgdos publicos, os servicos de inspe-
cdo em nivel de consumo. Nesta inspecdo exigir-se-a a comprovacdo e a docu-
mentacdo da origem, bem como, as condicdes de higiene das instalacdes, operao-
coes e equipamentos do estabelecimento.




s ®

GABINETE DO PREFEITO

Art. 62 — As taxas sanitdrias, com a finalidade de ressarcimento aos co-
fres puUblicos pela contraprestacdo do Servico de Inspecdo Industrial e Sanitdria dos
Produtos de Origem Animal sdo as fixadas no Cédigo Tributdrio Municipal em vigor.

Art. 63 — 0s casos omissos ou de duvidas que surgirem na implantagcdo
e execucdo do presente decreto, serdo resolvidos pela Secretaria de Agronegdcios,
atfravés de Portaria.

Art. 64 - Revogadas as disposicdes em contrdrio, este Decreto entrard
em vigor na data de sua publicacdo.

Prefeitura Municipal de Taiobeiras (MG), em 03 de fevereiro de 2009.

DENERVAL GERMANO DA CRUZ
Prefeito de Taiobeiras

Este texto ndo substitui o publicado na forma do art. 115 da Lei Organica Municipal no Quadro de Avisos da Prefeitura




